
All. B 
 
SCHEMA PER OFFERTA TECNICA  
 
 
MIGLIORIE E INNOVAZIONI 
 
Migliorie al menù (es. sperimentazione del biologico, gestione diete particolari)  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Sistemi di distribuzione/consegna 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Iniziative di educazione alimentare 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Migliorie nel centro di cottura 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



SISTEMA DI RILEVAZIONE PRESENZE 
 
Progetto 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Tempi di attuazione 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Offerta di investimento iniziale per dotare il Comune di sistemi di rilevazione  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



METODOLOGIE OPERATIVE 
 
 nr. operatori assegnati al servizio 
 
 
 
 
 
 qualifica operatori 
 
 
 
 
 
corsi di aggiornamento cui vengono annualmente sottoposti i dipendenti 
 
 
 
 
 
 
 
 
 sistema di rifornimento prodotti ( frequenza settimanale, metodo trasporto ecc )  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Centri di cottura ( proprie o gestiti per conto terzi ) a disposizione ed utilizzabili in 
caso  di  indisponibilità del  Centro di cottura di Borghetto S.S.    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

All. C 
 
 

 
SCHEMA PER OFFERTA ECONOMICA 
 
 

OFFERTA ECONOMICA 
 
 

 
Costo pasto refezione scolastica – COSTO UNITARIO 
 
 
€……………………………   (…………………………………….)    Iva esclusa nella misura del ……….  % 
   In cifra                                  in lettere 
 
 
Costo pasto refezione Asilo Nido 
 
€…………………………….  (………………………………………)    Iva esclusa nella misura del ………..  % 
   In cifra                                  in lettere 
 
 
 
Costo  pasto caldo assistenza domiciliare – COSTO UNITARIO 
 
€ ………………………..      (…………………………………….)   Iva esclusa nella misura del…………  % 
      In cifra                               in lettere 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


